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Laugenkranzbrotchen Laugenkranzbrotchen

mit Weilwurst mit Leberkase
Zubereitung Zubereitung
Art.-Nr.  Zutaten Menge Kalkulation Art.-Nr.  Bezeichnung Menge Kalkulation
- Alle Zutaten bereitlegen - Alle Zutaten bereitlegen
- Ein Laugenbrotchen vom Kranz I6sen Laugenkranz . _ - Ein Laugenbrotchen vom Kranz I6sen . ~
- Das Laugenbrotchen aufschneiden 1973 ohne Dekor 1 Stiick - - Das Laugenbrdtchen aufschneiden 0723 Laugenkranz 1 Stiick -
- Die untere Halfte mit einem TL siiBem Senf - Beide Seiten mit jeweils einem TL siiBem
bestreichen stiBer Senf 1 Teeloffel = Senf bestreichen Leberkase 1 Scheibe =
- Eine Weiwurst pellen, in der Mitte - Leberkase auf die untere Halfte des
durchschneiden und auf das Brotchen legen ) - Brotchens legen B .
- Mit Salatblittern belegen Weilwurst 1 Stiick = - Mit Scheibe einer sauren Gurke und stiBer Senf 2 Teeloffel =
- Cocktailtomate und Radieschen schneiden Radieschen belegen
u_nd auflegep o i _ Salatblatter 2 Blatter _ - Eine Cocktailtomate durchschneiden und Saure Gurke 1 Stiick _
- Die obere Halfte mit Frischkase bestreichen auflegen
Cocktailtomate 1 Stiick = Cocktailtomaten | 2 Scheiben =
Radieschen 3 Scheiben = Radieschen 3 Scheiben =
Frischkase 1 Teeloffel =

= Wareneinsatz

= Wareneinsatz + Aufschlag
+ Aufschlag = VK brutto
= VK brutto

i Unsere Laugenkranze

1973 Laugenkranz
ohne Dekor

4333 Laugenkranz
mit Mohn 4335 Laugenkranz

mit Sesam

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren! www.deh.de
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Fuflball Laugenbrotchen
mit Leberkdse und Krautsalat

Zubereitung

- Alle Zutaten bereitlegen

- Das Laugenbrotchen aufschneiden

- Beide Halften mit Butter und siiRen Senf
bestreichen

- Mit Salat und Leberkase belegen

- Den siiBen Senf auf dem Leberk&se verteilen

- Saure Gurken, Radieschen und Krausalat
auflegen

Art.-Nr.

0531

Zutaten

FuBball
Laugenbrotchen

Butter

Leberkase

Salat

SiuBer Senf

Saure Gurken

Radieschen

Krautsalat

Menge

1 Stiick

2 Teeloffel

1 Stiick

1-2 Blatter

2 Teeloffel

1 Scheibe

2-3 Scheiben

1 Essloffel

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren!

Kalkulation

Laugen Burger Bun
mit Weilwurst

Zubereitung
Art.-Nr.
- Alle Zutaten bereitlegen
- Das Brotchen aufschneiden
- Beide Halften mit Butter und siiBen Senf 0723
bestreichen
- Eine Weillwurst pellen, in der Mitte
durchschneiden und auf das Brétchen legen
- Mit Salatblattern belegen
- Eine Cocktailtomate halbieren und auflegen
- Mit Rostzwiebeln garnieren

www.deh.de

Bezeichnung

Laugen Burger Bun

Butter

WeiBwurst

stiBer Senf

Salatblatter

Cocktailtomate

Rostzwiebeln

Menge

1 Stiick

2
Teeloffel

1 Stiick

2 Teeloffel

2 Stiick

1 Stuck

1 Teel6ffel

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Kalkulation
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Laugenstange Laugenstange

mit Obazda mit Weilwurst
Zubereitung Zubereitung
Art.-Nr.  Bezeichnung Menge Kalkulation Art.-Nr.  Bezeichnung Menge Kalkulation
- Alle Zutaten bereitlegen - Alle Zutaten bereitlegen
- Laugenstange aufschneiden XXL . - Die Laugenstange aufschneiden
- Beidg Seiten mi't.je 2 TL Obazda bestreichen 0723 Laugenstange 1 Stiick = - D_ie unt_ere'l'-lélfte mit BL_Jtter bes_treichen 0420 Laugenstange 1 Stiick =
- Schnittlauch driiberstreuen - Die WeiBwiirste pellen, in der Mitte
- Cocktailtomaten halbieren und mit Obazda 2 Essliffel - durchschneiden und auflegen
den Radieschenscheiben belegen - Mit Radieschen und Petersilie belegen WeiBwurst 2 Stiick =
) - Die obere Seite der Laugenstange mit siiRem
Schnittlauch 1 Teeloffel = Senf bestreichen
gehackt Butter 4 Teeloffel =
Cocktailtomaten 2 Stiick = -
sliBer Senf 2 Teeldffel =
Radieschen 4-6 Scheiben = ) )
Radieschen 6 Scheiben =
= Wareneinsatz Petersilie nach Belieben =
+ Aufschlag )
= Wareneinsatz
= VK brutto
+ Aufschlag
= VK brutto

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren! www.deh.de
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Laugenecke
mit Leberkase

Zubereitung

- Alle Zutaten bereitlegen

- Die Laugenecke aufschneiden

- Die untere Halfte mit Butter bestreichen

- Mit Salatblattern und Leberkase belegen

- Sauere Gurken und Tomaten in Scheiben
schneiden und drauflegen

- Obere Halfte mit siiRem Senf bestreichen

Art.-Nr.

1495

Bezeichnung

Laugenecke

Butter

Salat

Tomaten

Saure Gurken

SiuBer Senf

Menge Kalkulation

1 Stiick =

2 Teel6ffel =

2-3 Blatter =

1-2 Stiick =

1-2 Stiick =

1 Teel6ffel =

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren!

Laugenecke
mit Frischkase und Schnittlauch

Zubereitung

Art.-Nr.
- Alle Zutaten bereitlegen
- Die Laugenecke aufschneiden
- Beide Halften mit Frischkase bestreichen
- Mit Schnittlauch und Radieschen belegen

1495

www.deh.de

Bezeichnung

Laugenecke

Frischkase

Schnittlauch

Radieschen

Menge

1 Stiick

4 Teeloffel

2 Teeloffel

4-5 Scheiben

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Kalkulation
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Laugenbrezel

Mit Frischkase und Schnittlauch

Zubereitung

- Alle Zutaten bereitlegen
- Die Laugenbrezel aufschneiden
- Beide Seiten mit Butter bestreichen
- Schnittlauch driiberstreuen
und an den Seiten verteilen

Art.-Nr.

2563

Bezeichnung

Laugenbrezel

Butter

Schnittlauch

Menge Kalkulation

1 Stiick =

4 Teeloffel =

ca. 2—3 Teeloffel =

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren!

Laugenbrezel
Mit Frischkase und Kresse

Zubereitung
Art.-Nr.
- Alle Zutaten bereitlegen
- Die Laugenbrezel aufschneiden
- Mit Frischkase bestreichen 2563
- Mit Kresse garnieren
und an den Seiten verteilen

www.deh.de

Bezeichnung

Laugenbrezel

Frischkase

Kresse

Menge

1 Stiick

2 Essloffel

ca. 2—3 Teeloffel

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Kalkulation
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Laugencroguette
Mit Brie, Birne und Wallniissen

Zubereitung

- Alle Zutaten bereitlegen

- Das Laugencroguette aufschneiden
- Mit Butter bestreichen

- Briescheiben auflegen

- Mit Birne belegen

- Salat drauflegen

- Mit Honig veredeln

- Wallniisse drauflegen

Art.-Nr.

2563

Bezeichnung

Laugenbrezel

Butter

Brie

Birne

Salatmischung

Wallniisse

Honig

Menge Kalkulation

1 Stiick =

2 Essloffel =

4 Scheiben =

4 Schreiben =

1 Hand voll =

ca. 4 Halften =

2 Teeloffel =

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren!

Laugencroguette

Mit Brie und Preiselbeermarmelade

Zubereitung

- Alle Zutaten bereitlegen

- Das Laugencroguette aufschneiden
- Beide Seiten mit Butter bestreichen
- Mit Salat belegen

- Briescheiben auflegen

- Mit Preiselbeermarmelade veredeln

www.deh.de

Art.-Nr.

2507

Bezeichnung

Laugencroguette

Butter

Brie

Salatmischung

Preiselbeer-
marmelade

Menge

1 Stiick

4 Teeloffel

3 Scheiben

1 Hand voll

3 Teeloffel

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Kalkulation

o> o o o




-~~~

Laugencroguette
Mit Reibekuchen und Birnen

Zubereitung
Art.-Nr.  Bezeichnung
- Alle Zutaten bereitlegen
- Die Laugenbrezel aufschneiden
- Mit Mayonaise bestreichen 2507 Laugenbrezel
- Tomatenscheiben auflegen
- Mit Reibekuchen belegen
- Mit Binenscheiben veredeln Mayonaise
- Salat drauflegen

Tomaten
Reibekuchen
Birne

Salatmischung

Menge Kalkulation

1 Stiick

2 Essloffel

3 Stiick

2 Stiick

4 Scheiben

1 Hand voll

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren!

Laugencroguette
Mit Reibekuchen, Apfelmus und Birne

Zubereitung
Art.-Nr.  Bezeichnung
- Alle Zutaten bereitlegen
- Das Laugencroguette aufschneiden
- Beide Seiten mit Butter bestreichen 2507 Laugencroguette
- Tomatenscheiben auflegen
- Reibekuchen halbieren und auflegen
- Apfelmus darauf verteilen Butter
- Birnen Scheiben auflegen

- Salat drauf verteilen
Tomaten

Reibekuchen
Apfelmus
Birne

Salatmischung

www.deh.de

Menge

1 Stiick

4 Teeloffel

3 Scheiben

2 Stiick

2 Essloffel

4 Scheiben

1 Hand voll

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Kalkulation
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Laugencroguette Laugencroguette
Mit Reibekuchen, Salsa und Nachos Mit Salsa und Chicken Nuggets
Zubereitung Zubereitung
Art.-Nr.  Bezeichnung Menge Kalkulation Art.-Nr.  Bezeichnung Menge Kalkulation
- Alle Zutaten bereitlegen - Alle Zutaten bereitlegen
- Das Laugencroguette aufschneiden - Das Laugencroguette aufschneiden .
- Mit Chilli Frischkase bestreichen 2507 Laugencroguette 1 Stiick = - Beide Seiten mit Salsa bestreichen 2563 Laugencroguette 1 Stiick -
- Mit Tomatenscheiben belegen - Mit Salat belegen
- Reibekuchen in der Mitte teilen und - Chicken Nuggets drauflegen Salsa 4 Teeloffel =
drauflegen Chilli Frischkase 3 Teeloffel =

- Salsa driibergeben

- Mit Nachos veredeln Chicken Nuggets 4 Stiick =

Tomaten 3 Scheiben =
Salatmischung 1 Hand voll =
Reibekuchen 2 Stiick =
Salsa 3 Teeloffel = = Wareneinsatz
Nachos 3 Stiick = + Aufschlag
= VK brutto

= Wareneinsatz

+ Aufschlag

= VK brutto

Ihr Spezialist fiir TiefkiihIbackwaren! www.deh.de




+ 30 Jahre Erfahrung

* Inhabergefiihrter Familienbetrieb
und zu 100 % im Familienbesitz

* Bundesweite Verfiigbarkeit von rund 600 Artikeln
* Nationale und internationale Produktinnovationen
+ Zwei Produktionsstandorte

* Mehr als 60 DLG-Medaillen (Gold, Silber, Bronze)

+ Ausgezeichnete und gepriifte Qualitat:
IFS-Broker, IFS-zertifizierte Produktionsstatten
.Higher Level", DLG-Preis der Besten (2016)

* Nationaler AuRendienst

* Tagliche bundesweite Lieferung
+ 250 LKW/Tag liefern in 24 Stunden bundesweit

Bestellen Sie einfach

k‘ per WhatsApp!

M 0170 365 58 90

Y ChefsList
Bestellen per App, Tablet oder PC.

+49 (0)2332 7576 76 24 Stunden, 7 Tage die Woche.
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